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GAZZETTA DI MODENA

CreTo CHIARLI

—

Aperitivi, cocktail, premi
La nuova vita del Cambruasco

| produttor: «Sfatati i luoghi comuni». | sommelier: «E sempre piti in auge»

Miria Burani

MODENA: || Lambiuseo, <he Ma-
rio Soldat nei suoi viaggi attra-
verso ITtalia definiva «l'umile
Cham AEIPEmlS Roma-
ghav, € ormai entrato a pieno
titolo nel panorama elitario
delle bollicine, dopo che nﬁj
ultimi anni ha catturato i pala-
ti deiconsumatori, & stato inse-
rito alla in degustazioni,
aﬁeﬂmu?cocﬂx?ﬂ e long
drink e ha vinto molti premi.

IPREMI

Gli ultimi sono quelli del
campionato mondiale di bolli-
cine dove il ISSHHIRESES ha col-
lezionato sette medaglie d'oro
esetted'argentoaiutandol’lta-
lia a battere la Frandia per la
prima volta. 11 giornalista in-
glese Tom Stevenson, ideato-
re dei “The Champagne &
Sparkling Wine World Cham-
pionships”, ha evidenziato co-
me il numero di Lambruschi
entrati nella competizione sia
stata «una delle novita pill si-

ificative dell'edizione
2019», «Sfatiamo un luogo co-
mune secondo il quale il S8
BB © solo un vino da sagra
paesana, non adatto a mgu
raffinati» d4 man forte il presi-
dente della Cantina di Santa
Croce Francesco Schiavo.
«Non & un caso che la meda-
gliad’oroarrividopo i premiot-
tenuti all'ultimo Vinitaly e al
recente concorso enologicoin-
ternazionale “Citta del Vino™ »
aggiunge il responsabile com-

merciale della Cantina Setteca-
ni Fabrizio Amorotti.
GLIAPERITIVI

«!] DNMBRISES nelle sue va-
rie tipologie & sempre pill ap-
prezzato da una grande fascia
di pubblico, in d'{crni non ¢ pitt
visto solo come un vino per ac-
compagnare la tipica cucina
modenese ma sempre di pitt
viene servito al calice come

aperitivo, dal pili sottile ed ele-
te passando peril
Santa Croce per arri-

vare al di Castel-
vetro, alcuni detr quali vengo-
no proposti anche in tipologia
rosés spiega Barbara Brando-
li, sommelier, componente de
Le Donne del Vino Ro-
magna. Sono ormai molt, con-
tinua Brandoli, «i nostri pro-
duttori che utilizzano la tecni-
ca della rifermentazione natu-
rale in bottiglia oppure dello
charmat lungo, sia per esalta-
re il corredo aromatico del vi-
no, sia per la freschezza eil raf-
finato perlage. L'immediatez-
za, la zza, la bevibilita
sono le caratteristiche princi-
pali del BERBRISES od ¢ pro-
prio per questo SUo essere sem-
plice e genuino che sa farsi ap-
E;ezzare in diverse situazioni,

llicine allegre e sincere che
restituiscono la genuinita di
unterritorio e dei vignaioli che
locustodisconow.
IBARMAN

Lo troviamo quindi propo-
10 come aperitivo, sia servito
al calice, ma anche in vari mix

Maurizio Rocchelli Srl

IL RICONOSCIMENTO

I sette ori vinti
al campionato
delle bollicine

1) BEmbIses & stato I'inat-
teso protagonista all'edi-
zione 2019 di “The Cham-
pagne & Sparkling Wine
World Championships”, i
campionati mondiali delle
“bollicine”. Con sette me-
daglie d'oro e sette d’ar-
gento, il EAMBNISES ha
contribuito al bottino
dellTtalia che, con 71 orie
92 argenti, ha battuto per
la prima volta la Francia,
fermaa 61 orie49argenti.

Un traguardo inatteso per
l'naliaepetlli
che si sono trovati a con-
correre tra diciotto diversi
Paesi di tutto il mondo e a
contendersi 185 medaglie
d’'oro, Tra i vini premiat

con la ia d'oro il
—n%di S.
Croce dop “Tradizione”,
prodotto dalla Cantina di
S. Croce di Carpi, e il Iaie

—mdi Ca-
stelvetro dop “Vimidel Re”
della Cantina Settecani di
Castelvetro. Altre meda-
glie d’oro alle aziende Cle-
to Chiarli 2018, Corte Man-
zini; medaglie d’argentoa
Fattoria Moretto, Manicar-
di, Opera 02 2 Zanasi socie-
taagricola.

con liquori forti. Giancarlo
Mancino, barman italiano co-
nosciuto in tutto il mondo, ori-
ginario della Basilicata ma da
tempo ad Hong Kong, tra le
sue creazioni propone un B
BRISEE sangria a base di BEES
Ffrum’ dibosco, vermou-

, Cointreau, zucchero, chio-
di di garofano, arancia, imo-
ne, banana, pesca e unastecca
di cannella perladecorazione,
«Sono tantissimi i barman che
hanno inserito il IEMBRISES
nelle loro creazioni, per la fre-
schezza, la nota acida che ben
si alterna con mix di fructa e
prodotti alcolici tendenzial-
mente pil: dolci e zuccherini -
spiega Brandoli - 1| EHSNRE
S0 si presta molto bene come
ingrediente dicockrail conl'ag-
giunta di agrumi, ghiaccio e
selz oppure nello spritz insie-
me all’Aperol, al ghiaccio e

una fertinad'arancia».

ILSORBETTO
I DAMbRSES diventa un
ponte con la Francia anche in
un nuovo aperitivo, aggiunto
alla Creme de cassis, un liquo-
re francese ottenuto dalla ma-
cerazione del ribes nero in al-
col con Paggiunta di sciroppo
dizucchero. Perquestoaperiti-
vo: BEMBRISES; Creme de Cas-
sis, ghiaccio, soda e una scorza
di limone. Sempre il ISRSRE
seoy ma nella sua variante G
¢ labasediunottimo
sorbetto di fine pasto, magari
servito con tocchett di melo-
neefogliedi menta.—
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