GRECHETTO

BRUT

“VECCHIA MODENA”

GRECHETTO VINO SPUMANTE BRUT

Denominazione:

Regione:

Produttore:

Caratteristiche:

Gradazione:
Vitigno:

Vinificazione:

Abbinamenti
Gastronomici:

Temperatura
di servizio:

Distribuito:

Emilia IGT Grechetto Gentile - Vino Spumante Brut
Emilia Romagna

CHIARLI ¢ il piu antico produttore di Lambrusco ed altri Vini Tipici
dell'Emilia-Romagna. La sua fondazione risale al 1860.

Attraverso una rigorosa selezione delle migliori produzioni,
I'esperienza ultracentenaria e la scrupolosa cura in tutte le fasi dalla
vinificazione all'imbottigliamento, Chiatli garantisce, con il suo Mar-
chio, la qualita di un’ampia gamma di prestigiosi vini della Regione.

Aspetto scintillante, bollicina finissima e delicati profumi floreali.
Al palato ¢ scattante ma morbido, con intriganti note di frutta
gialla, per un complesso di grande piacevolezza e bevibilita.

11% vol.
Grechetto gentile

Dopo la pressatura soffice e la decantazione, il mosto fiore passa
nelle cuve close dove, con I'aggiunta di lieviti ed utilizzando gli
zuccheri naturali dell’uva, ha luogo la fermentazione a tempera-
tura controllata.

Vino universale, a suo agio con la cucina leggera e gustosa: pe-
sce, salumi, pizze bianche, primi piatti e da provare, grazie alla
sua motrbidezza, con la cucina etnica.

Servire ben fresco (8 - 10° C.)
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